Hotel LibuSe ***

Hotel sa nachadza asi 5 km od centra mesta v pamiatkovo chranenej lokalite nad Trdjskym
udolim s riekou Vltava v susedstve s reStauraciou ,,na Vlachovce® a zamocku Vlachovka.
Hotel je zrekonstruovany v povodnej historickej budove resturacie “naVlachovce®, ktorej
tradicia sa zachovava od ¢ias Marie Terézie. Sucast'ou hotela je aj polovnicky klub Stity
HUBERT.

Hotel ponuka kvalitné ubytovanie v jedno, dvoj a troj postelovych izbach, pripadne podl'a
potreby zakaznika. StiCastou kazdej izby je socidlne zariadenie (vlastné WC a sprchovy kut) a
telefon.

Stravovanie je v Stylovej reStauracii (70 os6b) moznost’ posedenia v moderne zariadenom
snack bare (46 0s0b) a v letnej zdhrade (15 0s6b). Aktudlny jedalny listok tu:

Z hotela sa bez problémov dostanete do centra Metrom pripadne MHD:

Metro — Stanica trasy C ,, Kobylisy* (Hotel cca 250m)
MHD - autobus ¢. 10,14,15,17,24,25, zastavka ,,Ke Stirce*



HOTEL RESTAURANT LIBUSE

STUDENE PREDKRMY

50 g Uzeny losos, maslo citron, toasty 90,- K¢
70 g Uzené Sproty s maslem, citron 60,- K¢
50 g Olivy s balkanskym syrem a chilli 40,- K¢
50 g Krevetovy koktejl, citron, toasty 110,- K¢
50 g Oblozené vejce Mimoza 40,- K¢
200 g Syrova obloZena misa 90,- K¢

200 g ObloZena studenda misa 90,- K¢

POLEVKY

Francouzska Consommeé 25,- K¢

Kralovska s masem, domadci nudle 25,- K¢

FRANCOUZSKE SALATY ENTREES

Salat NICA 100,- K¢
Tuniak, hl. saldt, s.okurka, tomata, vejce, olivy
Saldat ROUSSILLON 95,- K¢
Slanina, hl. saldt, vejce, cibule, osmaZeny chléb

Burgundsky salat 95,- K¢



Syr rokfor, hl saldt,, cibule, s. okurka
Baskicky salat 95,- K¢
Kuieci maso, hl. saldt, tomata, cibule, vejce
Bretarisky salat 110,- K¢

Krevety, hl. salat, s. okurka, tomata,

TEPLE PREDKRMY

100 g Omeleta po vogézsku 50,- K¢
100 g PecCenda Sunka s vejci 70,- K¢
2 ks. Anglické toasty se slaninou 50,- K¢

2 ks. Parmské toasty se Sunkou a syrem 50,- K¢

SPECIALITY
200 g TRIKOLORA 149,- K¢
Svickova, vepiové karé, kuieci prsa,
200 g Viachuv Spiz 149,- K¢
Vepiové karé, Sunka, ang. slanina
200 g Vepiovy steak po fecku 159,- K¢
Vepiové karé, slanina, tomata, syr, olivy
200 g Vepiové medailonky se Zampiony 149,- K¢
Vepiové karé smetana, Zampiony
200 g Carské koroptve 139,- K¢

Vepiové karé, plnéné ang. slaninou a cibulkou



STAROCESKA KUCHYNE
300 g Kachna po rychtiisku 179,- K¢
( PeCené kachni stehno s kysanym zelim a houskovymi knedliky)
200 g Selska veprova pecené 149,- K¢
( PecCenda veprova krkovice s kysanym zelim a houskovymi knedliky )
200 g Uzené s cibulovou omackou 139,- K¢

( Vepiova uzend krkovice s cibulovou omackou a houskovymi knedliky )

MEZINARODNI MINUTKOVA KUCHYNE
Na VaSe piani v upravé rare,medium, well done.
300 g Entrecote Rumpsteak 179,- K¢
S omackami — peprovou, chilli a francouzskou a 15,- K¢
200 g Anglicky beefsteak 190,- K¢
200 g Pfeffersteak se smetanovou sauce 190,- K¢
200 g Beefsteak podle Alfréda Hichcocka 190,- K¢

200 g Beef mignon s americkou omackou 169,- K¢

200 g Svickova ,, Stroganoff “ 169,- K¢

200 g Vepiovy steak se Sunkou a hermelinem 110,- K¢
200 g Vepiovy steak s ananasem a syrem 96,- K¢
200 g Vepiovy steak s divokym korenim 96,- K¢
200 g Smazeny vepiovy rizek, okurka, citron 99,- K¢

150 g Vepiové ratatouille 99,- K¢



DRUBEZ

Z kuvecich prsicek
200 g Kuieci kapsa plnéna krabim masem 99,- K¢
200 g Smazené kuieci ¥izecky, citron 96,- K¢
200 g Kuieci steak s americkou omdckou 96,- K¢
200 g Kuieci tournedos na pomerancich 96,- K¢
200 g Kuieci steak s broskvi a mandlemi 99,- K¢
200 g Kuieci prsicka na roStu 86,- K¢

200 g Kyjevsky kotlet, plnény mdslem a bylinkami 99,- K¢

Z kriatich prsou
200 g Kriti fezy "A LA a Périgord " 106,- K&
200 g Kruti medailonky po burgunsku 106,- K¢
200 g Kruti steak na roStu s mdslem 96,- K¢

200 g Kalifornské smazené krati rizecky 106,-K¢

RYBY

200 g Pstruh SALON - DE - PROVENCE 90,- K¢
200 g Pstruh podle pana stirka 90,- K¢
200 g Pstruh na roStu s maslem 90,- K¢
200 g Steak 7 kanadského lososa 139,- K¢
200 g SmaZené filé, okurka, citron 80,- K¢

200 g Filé na roStu s mdaslem 80,- K¢



150 g SmaZend krabi klepitka 80,-K¢&

U neporcovanych ryb doplatek za 10 g 4,- K¢

BEZMASA A DIETNI JIDLA

150 g Prirodni kuieci filety s mdaslem 86,- K¢
150 g SmaZeny hermelin se Sunkou 86,- K¢
150 g Smazeny syr eidam 80,- K¢

200 g DuSena karotka na mdasle 60,-K¢

SPECIALITY SVETOVE KUCHYNE

400 g CHATEAUBRIAND  380,- K¢

Hoveézi svickovda, chiest

300g CORDON BLEU 280,- K¢

Plnéné vepiové karé Sunkou a rokforem

300 g Kureci prsa cisaie Rudolfa 180,- K¢

Marinovana kureci prsa, bilé vino, tymidn, citron

300 g Kureci prsa po vlassku 180,- K¢

Kuieci prsa, tomata, paprika, Zampiony, vino, cesnek



ZVERINA

200 g Prirodni jeleni medailonky 239,- K¢

Jelenina, brusinky, div. koreni

200 g Daiiéi medailonky s jablky 249,- K¢

Daiicina bilé vino, jablka, div. kofeni

200 g TOURNEDOS po burgundsku 249,- K¢

Jelenina, Zampiony, cCervené vino, div. koreni

200g FILLET MIGNON na Zampionech 240,- K¢

Jelenina, Zampiony, cervené vino, div. koreni

DEZERT

PRINCE palacinka 60,- K¢

Zmrzlina, ovoce, vajecny likér, Cokolada, Slehacka

ASIJSKA KUCHYNE

STUDENE PREDKRMY

Cinské cerné vejce 60,- K¢



70 g LIANNG - BAN-TI-S 45,- K¢
slepice s pikantni omdckou

EG-FO vejce v sojové omacce 35,- K¢

HLAVNI JiDLA

150 g Tchang cchu po -luo chuo-ti 99,- K¢

Kriti maso s ananasem ve sladkokyselé omdcce

150g La-¢ ti ting 99,- K¢

Kureci maso s cibuli a kapiemi

150 g KuSikacu (Japonsko) 99,- K¢

Vepiové maso s porkem na jehle

150 g Suan miaoti s’ 99,- K¢

Kureci maso na nudlicky s céesnekem

150 g SVEJ-CU-Z0U 99,- K¢

Vepiové maso, hlavkové zeli - ostré!!!

150 g Jii - siang Zou s  110,- K¢

Vepiové maso se zeleninou a cernymi houbami



250 g Kantonsky pstruh 130,- K¢

stiibrné hriby, kantonskda omdcka

SALATY

Cinsky saldt 45,- K¢

CHUTOVKA

50 g Smazené krevetové lupinky 20,- K¢

ZELENINOVE SALATY 150 g
Tomatovy saladt s cibulkou 40,- K¢
Okurkovy salat 40,- K¢
Mody¥icky zelny salat 35,- K¢
Michany zeleninovy salat 45,- K¢
Sopsky saldt s balkinskym syrem 50,- K&

Recky saldt s olivami a syrem 50,- K&

MOUCNIKY
Palacinka s ovocem a Slehackou 45,- K¢
Palacinka se zmrzlinou a slehackou 45,- K¢
Rakvicky se §lehackou a cokoladou 30,- K¢

Flambovana jablicka v karamelu 50,- K¢

Hrusky Krasna Helena 40,- K¢



ZMRZLINOVE POHARY
Zmrzlinovy ovocny pohar  40,- K¢
Zmrzlinovy pohir LIBUSE 50,- K&

zmrzlina, jahody, Slehacka, griotka, cokolada
Zmrzlinovy pohar MELBA 50,- K¢

zmrzlina, broskev, vajecny koriak, Slehacka

PRILOHY

200 g Vaiené brambory, opecené brambory 20,- K¢
150 g SmazZené hranolky, smaZené krokety 20,- K¢

150 g Americké brambory 20,- K¢

150 g RyZe duSena 20,- K¢
150 g Francouzské lehké prilohové saldaty 35,- K¢
150 g Restovana zelenina 35,- K¢
50 g Bramboracek 7,- K¢
Dochucovaci indregience a omacky 15,- K¢

1 ks Pecivo 3,- K¢

MozZné polovicéni porce vybranych jidel za 70% ceny



